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El congreso latinoamericano de viticultura y enologia en su edicién 2025 acepta

XVII Congreso Latincamericano de

laa{ ¥ | VITICULTURA
w y ENOLOGIA
— CHILE - 2025 —

comunicaciones de las siguientes areas tematicas, que abarcan los tépicos descritos
a continuacion:

AREA TOPICOS
Técnicas de produccion, proteccion y adaptacion del vifiedo ante el impacto del cambio climatico
Conservacion y gestion de recursos, paisaje y biodiversidad en sistemas vinicolas tradicionales, organicos y
biodinamicos
VITICULTURA e Manejo de vifiedos: mecanizacién, herramientas de viticultura de precision y produccién integrada
e Sanidad de la vid: manejo de plagas y enfermedades clasicas y emergentes en viveros y vifiedos
e Filogénesis, caracterizacion y valorizacion del patrimonio genético (cepas criollas y patrimoniales)
e Innovacion en practicas enoldgicas y adaptaciones tecnoldgicas al impacto del cambio climatico
e Sostenibilidad en la vinificacion, la produccion de bebidas fermentadas y destilados de uva
ENOLOGIA e Practicas de vinificacion y uso de aditivos enolégicos
e Practicas enologicas: Automatizacion, seguridad y autentificacion de los productos
e Innovacion e investigacion en la empresa vitivinicola; identificacion, evaluacién, medicion y control de riesgos.
e Manejo de microorganismos enolégicos y control de microorganismos no deseables
e Efecto de la presencia de distintos grupos microbianos en la uva y el vino
MICROBIOLOGIA e Evaluacion y seleccion de actividades de interés tecnoldgico de nuevos microorganismos
Y e Relaciones de grupos microbianos con la salud publica, la tecnologia enolégica, el medio ambiente, y otros campos
BlOTECNOLOG[A afines
e Las “Omicas” en la caracterizacion y seleccion microbiana
e Descripcidn y caracterizacién de productos
ANALISIS e Consumo de vino y destilados: percepcion y satisfaccion del consumidor, salud y sostenibilidad
QuiMico Y e Desarrollo de nuevos productos, impacto del analisis de datos y la inteligencia artificial
SENSORIAL e Nuevas metodologias de analisis quimico y sensorial de los vinos
e Fundamentos de la percepcién humana, imagen del producto, gastronomia, emociones y experiencia de consumo
e Sostenibilidad econémica: proyeccion de mercado de los diferentes productos obtenidos a partir de la uva en
mercados globalizados
CIENCIAS e Cambios en el comportamiento del consumidor: tendencias del mercado e impacto del comercio electronico en la
SOCIALES industria

Enoturismo: integracién sostenible con las comunidades sociales
Patrimonio historico de la vitivinicultura de los paises latinoamericanos




Sistemas cooperativos y asociativos de produccion y comercializaciéon




